Le Riad, le Maroc sous le signe de I'élégance
Le Riad, elegance the Moroccan way

Elégance et simplicité. . Deuz termes qui collenl comme une seconde peau a Kacem,
connu & Canncs ol il tenail La Grosse Taning, au'il vient juste de quiller powr se lancer
dans une nouvelle avenlure en ouvrand un restaorant marncain, Le Fiad, iMpassc
Florizn. Une toie lranchies les lourdes pories en moucharabieh, on esl inwnédialement
saisi par la quigtude 1 la sobrigté de l'endroil, lontaine centrale, mur gris en SIUCCO.
mosaigue en verre de Murano, lissu tendu au plalond. tables aux lignes conlempuraines
en mélal patiné. . Loin des clichés, 'ensemble fuil l'ostenialoire el la cancalure, rop
souven! constalgs dans ce type d'éablissement. Quelques cling d'oell, comme les
lusires marocains, suliisent 4 donner une identité au liew. D'ailleurs, ne vous allendez
pas & trouver en lund sonore des rylhmes wienlzux, mais plulét du jazz, e péché
mignon de Kaecem... Gol¢ cuisine. la carle ofire un iour d'horizon compiel 81 savourauy, -
du lenoi marocain, (Kacem a lui-méme recrulé la cuisiniére & Fez) . cousanus, pastilla,
brocheltes. lajines d'agneau ou de poulel dont on peul choisic laccompagnement olives
el cilons conlils, 1aisins secs el amandes, conflilure de lomate et miel .. Les prix ne
depasscnl pas 17 curds, un evénement pour le quarticr et 1z guaing offerte ! La selec-
lion des desserls, signés David Pellegrino, élonne : petits choux & la créme, crumble de
NOISENes aux pommes, liramisu aux fruils rouges... Un cholx pariall pour conclure en
douceur volre repas e profiter de l'endroif 'aprés-midi, Ie lemps d'un narguilé. inslant
privilegié pour déoouvrir cetle lerre d'accueil ol I'on aime recevolr avec coeur.

</ Elegance and simplicity are two adjeclives that fit Kacem. wha jusl opened &
Morocean resiaurant in Canngs, like a glove. As soon 28 you walk through the heavy
moucharaby doors, you're struck by the place's low-key ranquility with its central foun-
{ain. gray stucco walls. Murano glass mosaic. conlemporary palinaied melal tables.
and just a tew complicd nods such as Moroccan ceiling lighls 1o give il anaidenlity. And
don'l expect any oriental background music cithor, here it's jazz, for which Kacem has
areal soft spot. The menu offers a complete and flavorsome overviev of Moracoan cui-
sine (Kacem himsall headhunied the cook in Fez): couscous, pactilz, kebabs, lamb o
chicken lajines with a choice ol accompaniments such as olives and preserved lemone,
raising and almoends. hothing is priced over €17 - groundixeaking o this dislrict and
the quality served! The seleclion ol desserts by David Peliegrine 15 amazing: litie cream
choux pulls, nutty apple crumble, liramisu with soft ruits.., & deliciously fitting way 1o
ead your meal Yoo can alsa drap by in the aflernonn lo smoke 2 narguileh. an excel
lent way ol discovering thal deservedly famed Moroccan hospitalily.
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