Le casse du siecle St

m’et it con
"'I:. Comme au Maroc

Kacem Laraki, natif de Fés,

a créé un riad comme la-bas,

avec ses salles blanches, ses

voutes en arabesque, sans

oublier une terrasse pour
I'apres-midi. Les spécialités

- aux petits lIégumes) sont d’'une
vraie délicatesse. On ajoute la

- pastilla sucrée, les oranges de |8

 Tanger (ala fleur d’'oranger et B

- alacannelle), mais aussi le the

. - alamenthe pas trop sucré,

du Maroc (harira, salade de L pour sl; croirg quelque

Carottes au cuitinBesiiiaie - part entre Tétouan, Larache et
pigeon, couscous en sixver- |

] : . Essaouira.

sions, tagines d’ : :
s, tagines d'agneau, de - Le Riad, 6, rue Forian

|

oulet au citron ou de rouget :
P SC% | 04.93.38.60.95. Carte: 45 €
e Le carnet gourmand de Gilles Pudlowski




